Wer dag Regtaurant Schanze am See besucht, kommt in ein altehrwirdiges, 4ul3erat

gtilvoll renoviertes und modernigiertes Traditionghaus, dag eg bereits seit (729 gibt.

Der grofRe Gagteraum ist hell und freundlich unter Erhaltung des angprechenden
Ambienteg deg higtorigchen Hauges gegtaltet, wobei Neueg und Alteg gehr echon

miteinander harmonieren.
Die kleineren Raume entziicken durch ihren romantieches Flair.

Auch kann man gich auf begte Weige kulinariach verwehnen laggen. Ein Highlight deg
Haugeq igt die groBziigige Terragge, auf der man gerade im Sommer die Sonne und

einen traumhaften Blick auf den Einfelder See genief3en kann.



Dag Restaurant Schanze am See bietet viel Platz fiir Gegellschaften mit big zu 150
Oersonen und ist ein Ort, der mit einer zauberhaften Atmogphare, dem freundlichen

Team, vorziiglichen Speigen und geiner charmanten [nhaberin begeictert.

Suppen

Parmegan Creme Suppe

Croutong /Sahnehaube
6,00 €

Pilz Rahmen Suppe

Croutong/Sahnehaube
1390€

Vorspeigen

Gratinierter Ziegenkase
Rucola Bett /Honig /Walnuge
13,00 €

Rote Beete Tatar
Buratta /Wallnigge/Honig



13,90 €

Rinder Carpaccio

Rucola/Pinienkerne/Parmegan
16,00 €

2u-allen Vorgpeigen servieren wir frischeg Brot

Salate

Ceacar Salat
Hahnchengtreifen/Parmegan /Croutons
16,00€

Gemigchter Salat
Buratta/ Anti-Pagti Gemiige /Krauterdressing
[7,90€

Gemigchter Salat

Lache/Ziegenkage/Walnuge/Krauterdresging



18,90€

Burger

Schanzen Burger
l0O0% Rind/Rote zwiebeln/Deichkage/Tomaten/Salat/Hauggemachte Burger Sauce
21,90€

Veggie Burger
mit Haugegemachtem vegetariechem Paddy/
Burgergauce

16,90€

Wahlweise
Homestyle Bommeg oder Sifkartoffelpormes

Schnitzel

Wienerschnitzel vom Kalb
Bratkartoffel/Beilagen Salat/Preigelbeeren
2800€

Von der Weide

Rumpsteak



Ofannengemuse/Rogemarin Kartoffel /Sauce Café de Parig

32,90€
Rinderfilet Surf and Turf

Wilder Brokkoli/Kartoffelpiree/Riegengarnelen /Pfeffersauce

30,90€
Hahnchenbrust
Kartoffelpiree/Wilder Brokkoli/Parmesangauce

24,90€

Rigotto

Rinderfiletstreifen

Rinderfiletgpitzen/Cherrytomaten/Champignon/Parrmesan

a3

Typisch nordisch

Rosa Roastbeef
Remoulade/Salatbeilage/Bratkartoffeln
2590€

Aug dem Meer




Gebratenes Lachsfilet

Spinat/Cherry Tomaten/Kartoffelpiree/Gorgonzolagof3e
29,90€

Pannfisch
Pfannengemiiee/Rogemarin Kartoffel/WeiBweingauce
32.00€

Scholle
Rogmarinkartoffeln/Salat
Speck 27,90€

Zanderfilet
Wilder Brokkoli/Rosmarinkartoffeln/WeiBweingole
2500€

Risotto
Frutti di Mare

Hummersof3e/Lache/Parmesan/Garnelen/Spinat

26,90€



Eiir die Kleinen

" DemmesEritescit?t (

/’\_r. .
Hahnehen - Crossies
mit Commeg

10,90€
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Desserts

ar

rﬁramist:aassic |
10,90 €

Tartufo Pistazien

' eeren
€




Bei Fragen zu Allergenen und Zugatzstoffen in ungeren Speigen fragen Sie bitte nach ungerer extra Speigekarte.

Apéritifkarte

,Schaumweine"
Glag Flagche
Ol 0,75l
Progeceo Frizzante DOP 450 € 20,00 €

Crémant de Limoux Grande Cuvée Aimery 1531 Roge 7,50 € 3300 €



Apéritife

Kir Royal Creme de Cassis, Proseceo Oll/ 650 €
WeiBweingchorle Grauburgunder 020/ 690 €
Campari Soda / Orange 021/ 790 €
“Hugo” Brosseco, Holundersirup. Soda, Limette, Minze 021/850€
“Ppérol Spritz” Apsrol, Prosseco; Soda, Orange 021/ 850 €
“Lillet Wild Berry” Lillet, Rusgian Wid Berry, Boeref, Minze 020/ 850 €

Sherry

“Gonzalez Byasg Jerez” 5 ¢l



Tio Bepe Fino Dry
Crigtina Medium Dry
Solera 1847 Cream Sufy

“Taylor ¢ Port”

Chip Ory White
Regerve Ruby Select
2016 Late Bottle Vintage

Martini Bianco mit Eig & Zitrone
Martini Extra Ory mit Eig & Zitrone

Martini Roggo mit Eig & Orange

6,00 €
6,50 €
6,50 €

Portwein

Vermouth

6,00 €
6,00 €
6,00 €



Biere vom Fage

Warateiner Dilg

Aleterwagger

Flagchenbier

Kostritzer Dunkel

Konig Ludwig Hefeweizen, Hell & Dunkel
Konig Ludwig Hefeweizen, Alkoholfrei
Vitamalz

Wargteiner, alkoholfrei

Wargteiner Radler, alkoholfrei

03l /390¢€
050 /500 €
03l /300¢€
0,50/590 €

0,33l / 390€
050/ 590 €
050/ 590¢€
0,33l / 450 €
0,33l / 390 €
0,33/ 390€



Mineralwagger

Magnus [mperial Stil 0251 1.340 €
O, 75t 7790 €
Magnug Imperial-Feinperlig 0,25 /340€
O,751-/790 €

Spezialitaten

Schueppes, Bitter Lemon236 02l /390€
Schweppeg, Tonic Water23.6 02l /390 €
Schweppes, Ginger Alets 020 /390 €



Schweppes, Ruggian Wild Berryte 021 /390 €

Limonaden

Coca Colg467
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03/ 450€

Fruehteafte / Schorlenvon Cranini

Apfeleaft Naturtrib
Orangensatt
Maracujanektar
Kirschnektar
Rhabarbernektar

Bananennektar

Kiba



03l / 450 €

Gerne gervieren wir lhnen ungere Safte und Nektare auch ale Schorle.

Zugatzstoffe: |- mit Farbgtoffen, 2.~ mit Anitioxydationgmittel, 3- chininhaltig; < ~ mit SiBunggmitte —enthélt eine Phenglalaninquelle, 6 ~
Sauerungemittel, 7 — koffeinhaltig:

Offene Weine

WeilAwein
Glag  Flasche
OMA O, 751

Riegling QbA 780 € 2680 €

Weinguter Wegeler / Rheingau

Der Wegeler Riegling Rheingau trocken iat ein Klagaiker



aug dem Hauge Wegeler. Ein ausdrucksstarker Riegling mit zarter Frueht und grosgem
Korper. Die kraftuolle Mitte des Wegeler Rheingau Riegling begeigtert mit ragsigem
Abgang .

Sauvignon Blane QbA 750 € 26,50
€

Pfandturm Dr. Kohler / Rheinheggen
Feine und parfumierte Nage nach hellen Bluten, frisch gemahtem Grag,

frigchen Krautern, etwag Grapefruit, einem Hauch Aprikogenkaubonbong.

Chardonnay “Stadtmauer* 750 € 2650 €

Weingut Kirchner / Pfalz

Kithle Nage mit Krauterwirzigkeit und Steinobetfrucht.. Klar
und feingaftig;sehr animierende Steinobetfrucht wie Aprikoge,
Pfircich und Mirabelle, kraftuoll, dicht, hat Subgtanz.

Grauburgunder-, Sonett QbA 880€ 2880€

Weinhaug Joachim Heger / Baden
Kraftiger Duft nach gelben Frachten wie Birnen und Quitten. Fein unterlegt

mit einer frigchen Note die an Hefe und Wiegenkrauter erinnert.

Alle ungere Weine enthalten Sulfite



WeiBBwein , ALKOHOLFREI

Natureo Blanco Mugcat , ALKOHOLFREL |, 750 € 2650 €

Miguel Torres / Spanien
Helleg Strohgelb mit grinlichem Glanz, intengives, duftiges Bouquet mit
den Rebgorten typigchen Aromen von Rosenbliten, reifen-Birnen, Bananen und einem

frischen Haueh von Zitruefriichten. Am Gaumen kogtlich fricehend.

Roge
Doktorgpiele” QbA 6,80 € 2380 €

Dr. Kohler / Rheinheggen

Kiihle Apfelfrucht in der Nage mit frischen Krautern. Klar und

feineaftig, lebendig frisch mit Zug, animierende Apfelfrucht mit Krautern

und Mineralitat, eehr laute und intengive Ergcheinung, fester Korper mit feiner
Struktur.



Alle ungere Weine enthalten Sulfite

Rotwein

Chateau de Ribebon AOC 780 € 2880 €

Bordeaux Supérieur / Frankreich
Am Gaumen schmeckt der Chateau de Ribebon Bordeaux kraftvoll, rund und
vollmundig. Er it qut strukturient, mit vollem Korper und griffigem Tannin,

dabei zugleich weich und ‘aromatigch auggewogen:

Altog Ibericog Tempranillo:RiojaDOCa 780 € 2880 €

Miguel Torreg 7 Spanien
Typiecher Tempranillo, Aromen mit bestechendem Duft nach frigchen
roten Frichten wie z.B. Himbeeren und Johannigbeeren. Ein Wein mit

grof3er Struktur und gehr elegant eingebundenen weichen Tanninen.

Merlot ,Jan Figkaal 750 € 2850 €
Man Vintnere / Sidafrika

Der Figkalwirger ( Jan Figkal ) it ein kleiner echwarz-weil3er Vogel,



der ein nicht ungewshnlicher Anblick in den MAN Weinbergen igt.

Ein eleganter klaggiecher Merlot, saftig und harmonigch mit feinem

Pflaumenaroma mit eaftigen Noten roter Beeren und echmeichelnden

Tanninen.

Alle ungere Weine enthalten Sulfite

Heile Getranke

Sie geniefien in-unserem Restaurant Spitzenkaffee von-J.J. Darboven,

Café Créme
Kannchen Kaffee
Cappuccino
Egpregso

Ecpreseo Macchiato

Bio-Fair-Trade gehandelt.
370€ E spreseo Doppio 370€
6,50 € Milchkaffee 420 €
390 € Latte Macchiato 490 €
2,710€
290 €

lactogefrei +O,50 €



Sojamilch +0,50 €

HeiBe Schokolade 390 €
HeiRe Schokolade mit Sahne 420€

Auf Wungch servieren wir lhnen gerne alle Kaffeespezialitaten koffeinfrei.

Tee von Eilles
Grintee Agia Rooibog Vanilla Darjeeling
Bio Friichte Natur Krautergarten Ageam

Earl Grey Pfefferminze



290 €

Obstbrande 2el

.Scheibel Brennerei

Premium

Obetbrand

6,50 €
Williame Chrigt Birnenbrand
6,50 €
Mirabellenbrand
750€
Grappa 2cl

,Nonino Grappa®

Sauerkirsche
850 €

Marille
0,50 €

Marillen-Brand
0,50 €



[ Lo Chardonnay in barriques [ Brogecco Riserva in Barriques
550 € 550 €

«C
Poli

Do di oli Morbida (Mogeato)
6,00 €

Do di Loli Seeca (Merlot)
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“Eligkalt,
Helbig Kiimmel
Maltegerkreuz
Jubilaume Akvavit

Oldegloer Korn

Sierra Tequila Silver

Jagermeigter
Ramazzotti Amaro
Averna Amaro
Fernet Branca
Fernet Menta

Aquavit, Kimmel, Korn & Tequila

Krauter & Bitter
380 € QOuzo
480 € Campari

480 € Apérol
480 € Pernod
480 €

Likore

el
4,00 €

4,00 €
400 €

el
350 €

500 €

400€

300 €

300 €

500 €



Sambuca di Molinari 400 € Cointreau 500 €

Baileys [righ Cream 450 € Amaretto di Saronno 500 €
Licor Nr. 43 480¢€ Grand Marnier 550 €
Eierlikor 400 €

Pasta

Linguine

Parmegangeauce /Rinderfiletatreifen/Parmegan
2490€
Linguine
Hummergof3e/Lache/Garnelen/Cherry Tomaten/Spinat/Oarmesan
18,90€
Rigatoni al Arabiatta
Buratta/Cherrytomaten/Oliven/Chili/Parmegan
[7,90€
Rigatoni Gorgonzola

Gorgonzola/Spinat/Cherrytomaten/Wallntisge/Parmegan



je 6,90€
Rigatoni Beete
Rotebeeteco3e/Wilder Brokkoli/Champignons/Parmesan
15,90€

Gnocchi
Traffel Fillung/Wilder Brokkoli/Oikante eahne Sauce/Pinienkerne

18,90€

Flagschenweine Weif3
Terlaner Cuvée Alto Adige DOC 2024

Er zeigt Aprikosen; Pfirgiche und Salbei, iet vielsehiehtig und wiirzig. Am Gaurnen igt er lebhaft und raffiniert
mit geidiger Textur, knackiger Saure-und einem langen Abgang 2900€

Pageal Jolivet Sancerre BlaneSancerre blane 2023

Grapefruite und Lemoncurd, Stachelbeeren und Casgie in Verbindung mit kreidigen Noten gorgen fur einen
auggepragten Charakter bei Pageal Jolivets Sancerre Blanc. Die Frichte wirken reif wie auch konzentriert und
migchen gich am Gaumen mit Noten von Krautern und zerstoBenem Stein. Die Saure wirkt ebenfallg reif und

geidig, die Frucht mundfllend und kraftvoll. Jolivet bietet hier einen reifen, saftigen und runden Sancerre-Stil
2880€

2022 Dreissigacker WeiBburgunder



WeiBburgunder seine grofe Verfihrung beginnt mit wunderbaren Fruchtaromen von Apfel und Quitte - noch

pragenter igt der Duft von frigchen Mandarinen. [m Hintergrund zeigen sich florale Noten, weil3e Blumen und

Akazienbluten. Exotische Eingchlage, Birne und Zitrugfrichte gewinnen am Gaumen die Oberhand.
2890€

Villa Antinori Bianco Toscana [GT 2024

Dag Bouquet igt sofort intengiv, mit zarten Aromen von frigchen Friichten wie Birne, Pfirsich und grinem
Apfel. Alle gut integriert mit zarten Empfindungen von Orangenbliten. [m Mund ist er weich und hat eine gute

Frigche und einen lebendigen, mineralischen Abgang. 2490€

Flagschen weine rot
“Tradition” Lagrein Alto Adige DOC 2023

Der Lagrein begticht mit Fruchtaromen-von. dunklen Beeren und Kirachen, die mal-gaftig, und bei gereiften
Exemplaren leicht gedorrt ausfallen-ksnnen. Der Wein zeigt sich vollund elegant-im Mund und dank
augreichender Saure mit friechem Unterton. Dazu gegellen sich Veilchen-und ein wenig Gewirze, mitunter auch
Schokoladentone: Mit mittlerer Struktur auggestattet und weichen Tanninen. gefallt der Weine mit Falle und

empfiehlt sich ale-exzellenter-E seengbegleiter:

29,90€

Torres »Gran Coronas« Regerva 2020

Kirache, Brombeere, Cagsie und natirlich die schmeichleriechen Nuancen, die sich durch die Lagerung im Holz
ergeben haben und an Vanille und Mokka erinnern. Auch der Gaumen wird gefordert: feine, rote Fruchtaromen,
dazu leicht rauchige und gerogtete Tone cowie Eichen- und Zedernholz im Nachklang.

2890€

Kaiken Ultra Malbee 2020



Vielechichtiges Bouguet mit intengivem Veilchenduft, warzigen Aromen von Waldfrachten, Mokka (dunkle
Schokolade, Kaffe) und deutlichen mineraliechen Noten. Der Kaiken Ultra Malbec hat geidige Textur, exzellente
Struktur mit rundem, guBlichem Tannin, am Gaumen perfekt auggeuogen, sehr angenehm und unglaublich lang

- ein wahrhaft authentieeher Ausdruck deg

2890€
The Chocolate Block 2022

Der The Chocolate Block verwohnt die Nage mit herrlichen Aromen nach Floralem, Johannigbeere, Zeder,
frigchem Ofeffer, Koriander und orientalischen Gewiirzen.

Am BGaumen wiederholen gich beim Chocolate Block die Aromen, die man bereitg in der Nage erkennen kann.
Eine feine, camtige Textur und ein echokoladiges und langes Finighing runden dag grol3artige
Gegchmackeerlebnig ab. 26,00€

Chateau Castera 2019

Seine feine Balance und Geschmeidigkeit verdankt er dem hohen Merlot-Anteil. Die Rebsorte entfaltet auf den
kalkreichen Boden eine besondere weiche-und elegante Fille, die den Wein bereit in jungen Jahren schon
zuganglich macht. 26,90€

Gérard Bertrand Change Cabernet Sauvignon 2022

Cabernet Sauvignon igt-bekannt fiir geine kraftigen und tiefen Aromen. Typieche Aromen umfaggen Schuwarze
Johannigbeere, echwarze Kireche und Casgig, die oft mit einer Bitterkeit verbunden gind. Pfeffer, griine
Paprika und Zedernholz, die den Wein auf eine Wiirze und Intensitat hinweigen.

2890€

Chateau Rozier Saint Emilion Grand Cru 2022

Der Chateau Rozier Uberzeugt mit intengiven Aromen friecher roten Friichte, feiner Vanillenoten und dezenten
Gewirzanklangen. Weiche Tannine und ein langer Abgang pragen den eleganten Stil dieses Weing.
28,90€
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