
 

Wer das Restaurant Schanze am See besucht, kommt in ein altehrwürdiges, äußerst 
stilvoll renoviertes und modernisiertes Traditionshaus, das es bereits seit 1729 gibt.  

Der große Gästeraum ist hell und freundlich unter Erhaltung des ansprechenden 
Ambientes des historischen Hauses gestaltet, wobei Neues und Altes sehr schön 

miteinander harmonieren.  

Die kleineren Räume entzücken durch ihren romantisches Flair.  

Auch kann man sich auf beste Weise kulinarisch verwöhnen lassen. Ein Highlight des 
Hauses ist die großzügige Terrasse, auf der man gerade im Sommer die Sonne und 

einen traumhaften Blick auf den Einfelder See genießen kann. 



 Das Restaurant Schanze am See bietet viel Platz für Gesellschaften mit bis zu 150 
Personen und ist ein Ort, der mit seiner zauberhaften Atmosphäre, dem freundlichen 

Team, vorzüglichen Speisen und seiner charmanten Inhaberin begeistert. 

Suppen 

Parmesan Creme Suppe  
Croutons /Sahnehaube 

16,90 € 

Pilz Rahmen  Suppe  
Croutons/Sahnehaube 

13,90 € 

Vorspeisen 
Gratinierter Ziegenkäse  

Rucola Bett /Honig /Walnuss   
13,90 € 

  
Rote Beete Tatar  

Buratta /Wallnüsse/Honig  



13,90 € 

Rinder Carpaccio 
Rucola/Pinienkerne/Parmesan   

 16,90 € 

  

Zu allen Vorspeisen servieren wir frisches Brot  

Salate 

Ceasar Salat  
Hähnchenstreifen/Parmesan /Croutons 

16,90€ 

Gemischter Salat 
Buratta/Anti-Pasti Gemüse /Kräuterdressing  

17,90€ 

Gemischter Salat 
Lachs/Ziegenkäse/Walnuss/Kräuterdressing   



18,90€ 

Burger  

Schanzen Burger  
100% Rind/Rote zwiebeln/Deichkäse/Tomaten/Salat/Hausgemachte Burger Sauce  

21,90€ 

Veggie Burger  
mit Hausgemachtem vegetarischem Paddy/ 

Burgersauce  
16,90€ 

Wahlweise 
 Homestyle Pommes oder Süßkartoffelpommes  

Schnitzel 

Wienerschnitzel vom Kalb 
Bratkartoffel/Beilagen Salat/Preiselbeeren  

28,90€ 

Von der Weide  

Rumpsteak  



Pfannengemüse/Rossmarin Kartoffel /Sauce Café de Paris  
32,90€ 

Rinderfilet Surf and Turf 
Wilder Brokkoli/Kartoffelpüree/Riesengarnelen /Pfeffersauce  

39,90€ 
Hähnchenbrust 

Kartoffelpüree/Wilder Brokkoli/Parmesansauce  
24,90€  

      
  

                                 Risotto 

               Rinderfiletstreifen 

Rinderfiletspitzen/Cherrytomaten/Champignon/Parmesan  

        25,90€ 

Typisch nordisch 

   Rosa Roastbeef  
                               Remoulade/Salatbeilage/Bratkartoffeln  

25,90€ 

Aus dem Meer 



Gebratenes Lachsfilet  
Spinat/Cherry Tomaten/Kartoffelpüree/Gorgonzolasoße  

29,90€  

Pannfisch  
Pfannengemüse/Rossmarin Kartoffel/Weißweinsauce  

32,90€ 

 Scholle  
                                     Rosmarinkartoffeln/Salat  

                                  -Speck   27,90€ 
                                   

Zanderfilet 
Wilder Brokkoli/Rosmarinkartoffeln/Weißweinsoße   

25,90€ 

                                            Risotto  
                    Frutti di Mare 

   Hummersoße/Lachs/Parmesan/Garnelen/Spinat  

    26,90€ 



Für die Kleinen 

Pommes Frites 
mit Ketchup und Mayonnaise 

6,90€ 

Pasta 
 mit Sahnesauce/Parmesan 

9,90€ 

Hähnchen – Crossies 
 mit Pommes 

10,90€ 

 





 

Desserts 

 Vanille Pannacotta  
Mit Roter Grütze  

 10,90 € 

Crème-Brûlée  
Mit Vanille Eis und frischen beeren  

12,90 € 

Tiramisu Classic  
10,90 € 

Tartufo Pistazien  
                                          Mit frischen beeren 
          12,90€   



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen fragen Sie bitte nach unserer extra Speisekarte.

Apéritifkarte 
  

„Schaumweine“ 
Glas              Flasche 

                                                                                     0,1l               0,75l 

Prosecco Frizzante DOP                                             4,50 €         30,00 € 
Crémant de Limoux Grande Cuvée Aimery 1531 Rosé    7,50 €         33,00 € 



Apéritifs 
Kir Royal Creme de Cassis, Prosecco                                                    0,1l / 6,50 € 
Weißweinschorle Grauburgunder                                                                  0,2l / 6,90 € 

Campari Soda / Orange                                                          0,2l / 7,90 € 
“Hugo” Prosseco, Holundersirup. Soda, Limette, Minze                                               0,2l / 8,50 € 

“Apérol Spritz” Apérol, Prosseco, Soda, Orange                                  0,2l / 8,50 € 

“Lillet Wild Berry” Lillet, Russian Wild Berry, Beeren, Minze                       0,2l / 8,50 € 

Sherry 

“González Byass Jerez”                                                        5 cl 



Tio Pepe Fino Dry                                                                            6,00 € 
Cristina Medium Dry                                                                        6,50 € 
Solera 1847 Cream Süß                                                                   6,50 € 

Portwein 

“Taylor´s Port”                                                                    5 cl 
Chip Dry White                                                                              6,00 € 
Reserve Ruby Select                                                                       5,00 € 

2016 Late Bottle Vintage                                                               6,50 € 

Vermouth 
                                                                                                   
               5 cl 

Martini Bianco mit Eis & Zitrone                                                      6,00 € 

Martini Extra Dry mit Eis & Zitrone                                                 6,00 € 

Martini Rosso mit Eis & Orange                                                      6,00 € 



Biere vom Fass 

Warsteiner Pils                                                                   0,3l  / 3,90 € 
 0,5l  / 5,90 € 

Alsterwasser                                                                     0,3l  / 3,90 € 
                                                                       0,5l  / 5,90 € 

Flaschenbier 

Köstritzer Dunkel                                                               0,33l  / 3,90 € 
König Ludwig Hefeweizen, Hell & Dunkel                                0,5l  /  5,90 € 
König Ludwig Hefeweizen, Alkoholfrei                                   0,5l  /   5,90 € 
Vitamalz                                                                          0,33l  /  4,50 € 
Warsteiner, alkoholfrei                                                      0,33l  /  3,90 € 
Warsteiner Radler, alkoholfrei                                            0,33l /  3,90 € 



Mineralwasser 
  

Magnus Imperial Still                                                        0,25l  / 3,40 € 
        0,75l  / 7,90 € 

Magnus Imperial Feinperlig                                                0,25l  / 3,40 € 
                        0,75l  / 7,90 € 

Spezialitäten 

Schweppes, Bitter Lemon2,3,6                                                 0,2l  / 3,90 € 
Schweppes, Tonic Water2,3,6                                                   0,2l  / 3,90 € 
Schweppes, Ginger Ale1,6                                                        0,2l  / 3,90 € 



Schweppes, Russian Wild Berry1,6                                            0,2l  / 3,90 € 

Limonaden 

Coca Cola1,4,6,7 
Coca Cola Light1,4,6,7 

Coca Cola Zero1,4,6,7 

Fanta1,2,6 
Sprite6 
Mezzo Mix1,2,4,6,7 



0,3l /  4,50 € 

Fruchtsäfte / Schorlen von Granini 

Apfelsaft Naturtrüb 
Orangensaft 

Maracujanektar 
Kirschnektar 

Rhabarbernektar 
Bananennektar 

Kiba 



         0,3l  /  4,50 € 

Gerne servieren wir Ihnen unsere Säfte und Nektare auch als Schorle.  

Zusatzstoffe: 1- mit Farbstoffen, 2 – mit Anitioxydationsmittel, 3- chininhaltig, 4 – mit Süßungsmitte5 – enthält eine Phenylalaninquelle, 6 – 
Säuerungsmittel, 7 – koffeinhaltig. 

Offene Weine 
Weißwein 
                                        Glas         Flasche 

                                                                               0,2 l             0,75 l 

Riesling QbA                                                               7,80 €          26,80 € 

Weingüter Wegeler / Rheingau 
Der Wegeler Riesling Rheingau trocken ist ein Klassiker  



aus dem Hause Wegeler. Ein ausdrucksstarker Riesling mit zarter Frucht und grossem 
Körper. Die kraftvolle Mitte des Wegeler Rheingau Riesling begeistert mit rassigem 
Abgang . 

Sauvignon Blanc QbA                                                  7,50 €          26,50 
€ 

Pfandturm Dr. Köhler / Rheinhessen 
Feine und parfümierte Nase nach hellen Blüten, frisch gemähtem Gras, 
frischen Kräutern, etwas Grapefruit, einem Hauch Aprikosenkaubonbons. 

Chardonnay “Stadtmauer“                                  7,50 €           26,50 € 

Weingut Kirchner / Pfalz 
Kühle Nase mit Kräuterwürzigkeit und Steinobstfrucht.. Klar 
und feinsaftig,sehr animierende Steinobstfrucht wie Aprikose, 
Pfirsich und Mirabelle, kraftvoll, dicht, hat Substanz. 

Grauburgunder „ Sonett“ QbA                                   8,80 €         28,80 € 

Weinhaus Joachim Heger / Baden 
Kräftiger Duft nach gelben Früchten wie Birnen und Quitten. Fein unterlegt 
mit einer frischen Note die an Hefe und Wiesenkräuter erinnert. 

Alle unsere Weine enthalten Sulfite 



Weißwein „ ALKOHOLFREI 

Natureo Blanco Muscat „ ALKOHOLFREI „                7,50 €          26,50 € 

Miguel Torres / Spanien 
Helles Strohgelb mit grünlichem Glanz, intensives, duftiges Bouquet mit 
den Rebsorten typischen Aromen von Rosenblüten, reifen Birnen, Bananen und einem 
frischen Hauch von Zitrusfrüchten. Am Gaumen köstlich frischend. 

Rosé 
„Doktorspiele“ QbA                                                  6,80 €          23,80 € 

Dr. Köhler / Rheinhessen   
Kühle Apfelfrucht in der Nase mit frischen Kräutern. Klar und  
feinsaftig, lebendig frisch mit Zug, animierende Apfelfrucht mit Kräutern  
und Mineralität, sehr laute und intensive Erscheinung, fester Körper mit feiner 
Struktur. 



Alle unsere Weine enthalten Sulfite 

Rotwein 

Cháteau de Ribebon AOC                                          7,80 €          28,80 € 

Bordeaux Supérieur  / Frankreich 
Am Gaumen schmeckt der Château de Ribebon Bordeaux kraftvoll, rund und 
vollmundig. Er ist gut strukturiert, mit vollem Körper und griffigem Tannin,  
dabei zugleich weich und aromatisch ausgewogen.   

Altos Ibèricos Tempranillo Rioja DOCa            7,80 €         28,80 € 

Miguel Torres  / Spanien 
Typischer Tempranillo, Aromen mit bestechendem Duft nach frischen 
roten Früchten wie z.B. Himbeeren und Johannisbeeren. Ein Wein mit 
großer Struktur und sehr elegant eingebundenen weichen Tanninen. 

Merlot „Jan Fiskaal“                                                7,50 €          28,50 € 

Man Vintners / Südafrika 
Der Fiskalwürger ( Jan Fiskal ) ist ein kleiner schwarz-weißer Vogel,  



der ein nicht ungewöhnlicher Anblick in den MAN Weinbergen ist.  
Ein eleganter klassischer Merlot, saftig und harmonisch mit feinem  
Pflaumenaroma mit saftigen Noten roter Beeren und schmeichelnden  
Tanninen. 

Alle unsere Weine enthalten Sulfite 

Heiße Getränke 

Sie genießen in unserem Restaurant Spitzenkaffee von J.J. Darboven, 

Bio-Fair-Trade gehandelt. 

Café Créme                       3,70 € 
Kännchen Kaffee                6,50 € 
Cappuccino                         3,90 € 
Espresso                            2,70 € 
Espresso Macchiato            2,90 € 

Espresso Doppio                  3,70 € 
Milchkaffee                        4,20 € 
Latte Macchiato                4,90 € 

 lactosefrei +0,50 € 



 Sojamilch +0,50 € 

Heiße Schokolade                                                                           3,90 € 
Heiße Schokolade mit Sahne                                                           4,20 € 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne alle Kaffeespezialitäten koffeinfrei. 

Tee von Eilles 

Grüntee Asia  

Bio Früchte Natur 

Earl Grey  

Rooibos Vanilla 

Kräutergarten 

Pfefferminze  

Darjeeling 

Assam 



2,90 € 

Obstbrände  2cl 
„Scheibel Brennerei“ 

Premium 

Obstbrand                                                 
6,50 € 

Williams Christ Birnenbrand                     
6,50 € 

Mirabellenbrand                                        
7,50 € 

Sauerkirsche                                              
8,50 € 

Marille                                                     
10,50 € 

Marillen-Brand                                         
10,50 € 

Grappa  2cl 

 „Nonino Grappa“ 



Il Lo Chardonnay in barriques            
5,50 € 

Il Prosecco Riserva in Barriques         
5,50 € 

„Poli“ 

Po`di Poli Morbida (Moscato) 
6,00 € 

Po`di Poli Secca (Merlot) 
6,00 € 



Aquavit, Kümmel, Korn & Tequila 

       “Eiskalt„                                                                 4cl 
Helbig Kümmel                                                             4,00 € 
Malteserkreuz                                                                  4,00 €  
Jubiläums Akvavit                                          4,00 € 

         “Klar„                                                                             4cl 
Oldesloer Korn                                                                       3,50 € 
Sierra Tequila Silver                                                              5,00 € 

Kräuter & Bitter 

Jägermeister                     3,80 € 
Ramazzotti Amaro             4,80 € 
Averna Amaro                    4,80 € 
Fernet Branca                    4,80 € 
Fernet Menta                    4,80 €   

Ouzo                                 4,00 € 
Campari                            3,00 € 
Apérol                               3,00 € 
Pernod                               5,00 € 

Liköre 



Sambuca di Molinari           4,00 € 
Baileys Irish Cream          4,50 € 
Licor Nr. 43                     4,80 € 
Eierlikör                            4,00 € 

Cointreau                           5,00 € 
Amaretto di Saronno           5,00 € 
Grand Marnier                    5,50 € 

Pasta 
Linguine 

Parmesansauce /Rinderfiletstreifen/Parmesan  
24,90€ 
Linguine  

Hummersoße/Lachs/Garnelen/Cherry Tomaten/Spinat/Parmesan  
18,90€ 

Rigatoni al Arabiatta   
Buratta/Cherrytomaten/Oliven/Chili/Parmesan  

17,90€ 
Rigatoni Gorgonzola   

Gorgonzola/Spinat/Cherrytomaten/Wallnüsse/Parmesan 



je 16,90€ 
Rigatoni Beete 

Rotebeetesoße/Wilder Brokkoli/Champignons/Parmesan  
15,90€ 

                  Gnocchi  
   Trüffel Füllung/Wilder Brokkoli/Pikante sahne Sauce/Pinienkerne  
            18,90€ 

Flaschenweine Weiß 

Terlaner Cuvée Alto Adige DOC 2024 

Er zeigt Aprikosen, Pfirsiche und Salbei, ist vielschichtig und würzig. Am Gaumen ist er lebhaft und raffiniert 
mit seidiger Textur, knackiger Säure und einem langen Abgang 29,90€ 

Pascal Jolivet Sancerre BlancSancerre blanc 2023 

Grapefruits und Lemoncurd, Stachelbeeren und Cassis in Verbindung mit kreidigen Noten sorgen für einen 
ausgeprägten Charakter bei Pascal Jolivets Sancerre Blanc. Die Früchte wirken reif wie auch konzentriert und 
mischen sich am Gaumen mit Noten von Kräutern und zerstoßenem Stein. Die Säure wirkt ebenfalls reif und 
seidig, die Frucht mundfüllend und kraftvoll. Jolivet bietet hier einen reifen, saftigen und runden Sancerre-Stil. 
     28,80€ 

2022 Dreissigacker Weißburgunder 



Weißburgunder seine große Verführung beginnt mit wunderbaren Fruchtaromen von Apfel und Quitte - noch 
präsenter ist der Duft von frischen Mandarinen. Im Hintergrund zeigen sich florale Noten, weiße Blumen und 
Akazienblüten. Exotische Einschläge, Birne und Zitrusfrüchte gewinnen am Gaumen die Oberhand.   
       28,90€ 

Villa Antinori Bianco Toscana IGT 2024 

Das Bouquet ist sofort intensiv, mit zarten Aromen von frischen Früchten wie Birne, Pfirsich und grünem 
Apfel. Alle gut integriert mit zarten Empfindungen von Orangenblüten. Im Mund ist er weich und hat eine gute 
Frische und einen lebendigen, mineralischen Abgang.     24,90€ 

Flaschen weine rot  

“Tradition” Lagrein Alto Adige DOC 2023 

Der Lagrein besticht mit Fruchtaromen von dunklen Beeren und Kirschen, die mal saftig, und bei gereiften 
Exemplaren leicht gedörrt ausfallen können. Der Wein zeigt sich voll und elegant im Mund und dank 
ausreichender Säure mit frischem Unterton. Dazu gesellen sich Veilchen und ein wenig Gewürze, mitunter auch 
Schokoladentöne. Mit mittlerer Struktur ausgestattet und weichen Tanninen gefällt der Weine mit Fülle und 
empfiehlt sich als exzellenter Essensbegleiter. 

           29,90€ 

Torres »Gran Coronas« Reserva 2020 

Kirsche, Brombeere, Cassis und natürlich die schmeichlerischen Nuancen, die sich durch die Lagerung im Holz 
ergeben haben und an Vanille und Mokka erinnern. Auch der Gaumen wird gefordert: feine, rote Fruchtaromen, 
dazu leicht rauchige und geröstete Töne sowie Eichen- und Zedernholz im Nachklang.    
      28,90€ 

Kaiken Ultra Malbec 2020 



Vielschichtiges Bouquet mit intensivem Veilchenduft, würzigen Aromen von Waldfrüchten, Mokka (dunkle 
Schokolade, Kaffe) und deutlichen mineralischen Noten. Der Kaiken Ultra Malbec hat seidige Textur, exzellente 
Struktur mit rundem, süßlichem Tannin, am Gaumen perfekt ausgewogen, sehr angenehm und unglaublich lang 
- ein wahrhaft authentischer Ausdruck des 

              28,90€ 

The Chocolate Block 2022 

Der The Chocolate Block verwöhnt die Nase mit herrlichen Aromen nach Floralem, Johannisbeere, Zeder, 
frischem Pfeffer, Koriander und orientalischen Gewürzen. 
Am Gaumen wiederholen sich beim Chocolate Block die Aromen, die man bereits in der Nase erkennen kann. 
Eine feine, samtige Textur und ein schokoladiges und langes Finishing runden das großartige 
Geschmackserlebnis ab.         26,90€ 

Château Castera 2019 

Seine feine Balance und Geschmeidigkeit verdankt er dem hohen Merlot-Anteil. Die Rebsorte entfaltet auf den 
kalkreichen Böden eine besonders weiche und elegante Fülle, die den Wein bereits in jungen Jahren schön 
zugänglich macht.          26,90€ 

Gérard Bertrand Change Cabernet Sauvignon 2022 

Cabernet Sauvignon ist bekannt für seine kräftigen und tiefen Aromen. Typische Aromen umfassen Schwarze 
Johannisbeere, schwarze Kirsche und Cassis, die oft mit einer Bitterkeit verbunden sind. Pfeffer, grüne 
Paprika und Zedernholz, die den Wein auf eine Würze und Intensität hinweisen.     
          28,90€ 

Château Rozier Saint Emilion Grand Cru 2022 

Der Château Rozier Überzeugt mit intensiven Aromen frischer roten Früchte, feiner Vanillenoten und dezenten 
Gewürzanklängen. Weiche Tannine und ein langer Abgang prägen den eleganten Stil dieses Weins.  
             28,90€ 



	


